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Die Tierproduktion spielt im landwirtschaftlichen Sekter Gemeinschaft eine
grol3e Rolle. Ihr Erfolg hangt weitgehend von der Verwendguoter geeigneter
Futtermittel ab.

Die EU hat ihren Beitrag mit der Verordnung (EG) Nr. 183/2Q0% Futtermittel-
hygiene geleistet.

Hauptziel der Verordnung ist es unter Bericksichtigungidader Aspekte ein
hohes Verbraucherschutzniveau hinsichtlich der Futteeiund Lebensmittel-
sicherheit zu gewabhrleisten:

« Die Hauptverantwortung fir die Futtermittelsicherheitegt beim
Futtermittelunternehmer.

« Die Futtermittelsicherheit mul3 entlang der gesamten hsingtelkette, an-
gefangen bei der Primarproduktion von Futtermitteln bis rur Fitterung
von zur Lebensmittelerzeugung bestimmten Tieren, gew#stek sein.

 Allgemeine Anwendung von Verfahren auf der Grundlage desCdP-
Systems (Hazard Analysis and Critical Control Points), dasammen mit
einer guten Hygienepraxis den Grundsatz der Verantwbkiitt der Futter-
mittelunternehmer untermauern soll.

Ein weiteres Ziel auf der Grundlage der Verordnung (EG) Nt8/2002 zur
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheitdst, Riickverfolgbarkeit
der Futtermittel zu jedem Zeitpunkt aller Produktions-,rafeeitungs- und
Vetriebsstufen zu gewahrleisten.

Nationale Leitlinien fir die unterschiedlichen Produkso Verarbeitungs- und
Vertriebsstufen sollen dem Streben nach einem hohen Suhesu fir die
Gesundheit von Mensch und Tier Rechnung tragen.

Die nachfolgende Leitlinie soll Standards bei den Prozessad um Umschlag
und Lagerung festlegen und neueren Entwicklungen in deefittelhygiene
Rechnung tragen sowie den Betrieben eine HilfestellungleeErrichtung eines
innerbetrieblichen Qualitatssicherungssystemes hidténtierische Erzeugnisse
konnen zusatzlich zu dieser Leitlinie ggfls. weitere (bekaye) Bestimmungen,
z.B. aus dem Veterinarrecht, gelten.

Sie ist somit ein wesentlicher Beitrag zur Qualitatssiohgr in der
Nahrungskette.

Mitgeltende Unterlagen: Nationale und internationale €bas Verordnungen,
Richtlinien.
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Abfall

Abfélle im Sinne des Gesetzes zur Forderung der Kreislatdehaft und
Sicherung der umweltvertraglichen Beseitigung von Akfél(Kreislauf-
wirtschafts- und Abfallgesetz - Krw-/AbfG) sind alle bewiegen Sachen,
die unter die in Anhang | des Gesetzes aufgefiihrten Grupakenfund
deren sich ihr Besitzer entledigt, entledigen will oderlesfigen muss.
Abfalle zur Verwertung sind Abfélle, die verwertet werdeihfalle, die
nicht verwertet werden, sind Abfalle zur Beseitigung.

Beobachtungspunkt (PoA = Point of Attention)
Ein Risiko, das durch generelleenkungsmalRnahmen(siehe Ifd.Nr. Seite
6) beherrscht werden mulf3.

Betrieb (VO 183/2005)
Jede Anlage eines Futtermittelunternehmens

Getreide/Futtermittel/Olsaaten

Stoffe oder Erzeugnisse, auch Zusatzstoffe, verarbé&gtibteise verarbeitet
oder unverarbeitet, die zur oralen Tierfltterung oder besbhattelge-
winnung bestimmt sind.

Futtermittelhygiene (VO 183/2005)

die MalRnahmen und Vorkehrungen, die notwendig sind, um eefiazu
beherschen und zu gewahrleisten, dass ein(e) Getreidefittel/Olsaat
unter Berlcksichtigung seines Verwendungszwecks fir diélitterung an
Tiere tauglich ist.

Futtermittelunternenmen (VO 178/2002)

Alle Unternehmen, gleichgtltig ob sie auf Gewinnerzielumgsgerichtet
sind oder nicht, und ob sie 6ffentlich oder privat sind, chedar Erzeugung,
Herstellung, Verarbeitung, Lagerung, Beforderung oden déertrieb von

Getreide/Futtermitteln/Olsaaten beteiligt sind, eilis@®lich Erzeuger, die
Futtermittel zur Verfltterung in ihrem eigenen Betriebezrgen, verarbeiten
oder lagern.
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Futtermittelunternehmer (VO 178/2002)

Die nattrlichen oder juristischen Personen, die daflrnterartlich sind,
dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts in dem iKaartrolle
unterstehenden Futtermittelunternehmen erflllt werden.

Gefahr

Eine biologische, chemische oder physikalische Kontatimnales Lebens-
oder Futtermittels mit moglichen nachteiligen Auswirkeng auf die
Gesundheit von Mensch und Tier.

Gefahrenidentifikation

Identifikation von mdoglichen Gefahren im Produktionsmsz unter
Nutzung von Produktionsschemata, Produktspezifikatipr®ologischen
und Chemischen Analysen, Literatur und anderen Informato

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point)

Ein Prozesslenkungssystem fir die Lebens- und Futteisidberheit, das
Gefahren identifiziert und Risiken beurteilt. Die Risikeverden durch
allgemeine oder spezifische LenkungsmalRnahmen beheadeh auf ein
akzeptables Mal3 verringert.

Kritischer Lenkungspunkt (CCP = Critical Control Point)
Ein Risiko, das durch spezifischeenkungsmaflinahmen (siehe Ifd.Nr.
Seite 6) beherrscht werden mul3.

Lebensmittelrecht (VO 178/2002)

Die Rechts- oder Verwaltungsvorschriften fiir LebensrhitteAllgemeinen
und die Lebensmittelsicherheit im Besonderen, sei es anégeschaftlicher
oder auf einzelstaatlicher Ebene, wobei alle ProduktioMerarbeitungs-
und Vertriebsstufen von Lebensmitteln wie auch von
Getreide/Futtermitteln/Olsaaten, die fur der Lebensigawinnung
dienenden Tieren hergestellt oder an sie verfiittert wergiabezogen sind.
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* Lebensmittelunternehmen (VO 178/2002)
Alle Unternehmen, gleichgtiltig ob sie auf Gewinnerzielumgsgerichtet
sind oder nicht und ob sie o6ffentlich oder privat sind, dieeemit der
Produktion, der \erarbeitung und dem Vertrieb von Lebettemi
zusammenhangende Tatigkeit austben.

 Lebensmittelunternehmer (VO 178/2002)
Die nattrlichen oder juristischen Personen, die daflrnterartlich sind,
dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts in dem iKaetrolle
unterstehenden Lebensmittelunternehmen erftllt werden.

 LenkungsmalRinahmen

Maflnahmen, die ein anerkanntes Risiko fir die Lebensmiited Futter-

mittelsicherheit so lenken, dass die Lebensmittel- undefuittelrisiken

verhindert, eliminiert oder auf ein akzeptables Niveaweert werden.

- Spezielle LenkungsmalRnahmen sind speziell entwickedt wmgesetzt,
um das beurteilte Risiko zu beherrschen.

- Generelle Lenkungsmal3nahmen sind solche MalRhahmerakverf/ An-
weisungen), die nicht speziell flr einen einzelnen Preads#it ange-
wendet werden oder die allgemeiner Natur sind, wie Einkaufs
Wartungs-, und Reinigungsplan usw.

- Periodische Maflinahmen sind Mal3nahmen, die einmalig &alsge
werden und regelmalig tberprift und bewertet werden.

*  Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen (V@/2002)
Alle Stufen, einschlief3lich der Einfuhr von -einschliel der Primérpro-
duktion eines Lebens- oder Futtermittels bis -einschli&Blzu seiner
Lagerung, seiner Beforderung, seinem Verkauf oder zu séibgabe an
den Endverbraucher und, soweit relevant, die Einfuhr, di=igung, die
Herstellung, die Lagerung, die Beforderung, den Vertradn Verkauf und
die Lieferung von Getreide/Futtermitteln/Olsaaten.

. Produktwechsel
Wechsel zwischen zwei unterschiedlichen Warensorten
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* Qualitatssicherungssystem
Dies kbnnen u.a. sein GMP+ International, QS (Standard dexit@t und
Sicherheit GmbH), DIN EN ISO (z.B. 9001:2008) + HACCP, GTHI&C
bzw. diese Leitlinie (GHS)

* Risiko (VO 178/2002)
Eine Funktion der Wahrscheinlichkeit einer die Gesundieieintrach-
tigenden Wirkung und der Schwere dieser Wirkung als Folge de
Realisierung einer Gefahr

* Risikoanalyse (VO 178/2002)
Einen Prozess aus den drei miteinander verbundenen Hhréisn
Risikobewertung, Risikomanagement und Risikokommuiokat

* Risikobeurteilung
Das Sammeln und Beurteilen von Informationen tUber eine lefait dem
Ziel feststellen zu koénnen, ob ein Risiko fur die Lebensshittund
Futtermittelsicherheit vorhanden ist.

* Risikobewertung
Der Schritt in der Risikobeurteilung, mit dem festgelegtrdyviob eine
Gefahr ein ernstes Risiko darstellt oder nicht. Es ist dagelinis aus der
Auswirkung auf die Gesundheit von Mensch und Tier und der
Wahrscheinlichkeit des Auftretens dieses Gefahrenpiatent

* Risikoklassifizierung
Einteilung eines Risiko in eine chemische, (mikro)-biaknipe oder
physische Gefahr.

* Rickverfolgbarkeit (VO 178/2002)
Die Mdglichkeit, ein Lebensmittel oder Futtermittel, ein erd
Lebensmittelgewinnung dienendes Tier oder einen Stoffddeu bestimmt
ist oder von dem erwartet werden kann, dass er in einem Labgekoder
Futtermittel verarbeitet wird, durch alle Produktionser&beitungs- und
Vertriebsstufen zu verfolgen.
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o  Zustandige Behorde (VO 185/2005)
Die Behorde, die nach Landesrecht fur die Durchfihrung iahat
Kontrollen benannt ist.
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Die Bestimmungen zur Zulassung und Registrierung in deonrdaungen (EG)
Nr. 852/2004 und 183/2005 gelten unmittelbar auch flr dehesen Umschlag
und die sichere Lagerung. Daher haben alle Lebensmitteld un
Futtermittelunternehmer sicherzustellen, dass sie beifidle sie zustandigen
Behtrde gemall den Anforderungen der EG-Verordnungen asggsl bzw.
registriert sind.

Unabhéngig davon implementieren die am Umschlag und dereruag
beteiligten Unternehmen selbstverpflichtend Qualit@sagementsysteme wie
z.B. GMP+, Q+S, DIN EN ISO (z.B. 1ISO 9001:2008) + HACCP, GTEIEC,
bzw. diese Leitlinie (GHS).
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Umschlags- und Lagereibetriebe missen tber ausreichasoraé verfligen,
das Uber die fir den Umschlag und die Lagerung von Getraittefimitteln/
Olsaaten notwendigen Kenntnisse und Qualifikationerigrf

Ein Organisationsplan  (Organigramm) sowie eine Ubersicler
Verantwortlichkeiten ist zu erstellen.

Der zustandigen (Uberwachenden) Behorde ist der Orgamspatan
(Organigramm) auf Verlangen vorzulegen.

Das Personal ist Uber seine Aufgaben und Verantwortungsier zu
informieren.

HierUber sind entsprechende Aufzeichnungen zu flhren.

Siehe hierzu auch Kapitel 8.1 Schulung.
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Wahrend des Umschlags und der Lagerung miuissen alle Arbeytgienisch
einwandfrei durchgefuhrt werden, um sicherzustellen, deafsler durch die
Umgebung noch durch das Personal eine Kontamination desei@et/der
Futtermittel/der Olsaaten ausgeldst werden kann.

Das setzt Anweisungen fiir die Personalhygiene, Arbeitdltey, Handhabung
von Chemikalien und grundsatzliche QM-Anweisungen, di€ diase Punkte
verweisen, voraus.

Diese Anweisungen sind Bestandteil des innerbetriebtic@ealitatssicherungs-
systemes.
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Umschlagseinrichtungen missen so konstruiert sein, dessQdalitat und
Sicherheit des Getreides/der Futtermittel/der Olsaa@ergeit gewahrleistet ist.

Dies ist insbesondere durch eine geschlossene Anlageesigewéhrleistet.
(Kein offener Umschlag).

Mdogliche Verunreinigungen/Verschmutzungen verursachircld schlechtes
Wetter/Regen, Beeintrachtigungen durch Vogel (z.B. Tapbend andere
Schédlinge, (z.B. Schadnager, Insekten), werden so awfmeiso geringen
Niveau wie moglich gehalten.

Bei bestehenden Anlagen kann es u.U. notwendig sein, dercldagsin nicht

geschlossenen Systemen vorzunehmen. In diesem Fall mdiesént- und Be-

ladeeinrichtungen in ausreichendem Mal3e Schutz vor Witgeeinflissen und
Beeintrachtigungen durch Voégel und Schadlinge gewakheleisHierzu sind

gegebenenfalls besondere MaRnahmen zu ergreifen. Ohrrdddbeang soll ein
Umschlag nur bei trockenen Witterungsverhéaltnissen vargenen werden.

Nach 2007 erstellte Anlagen sollten die Anforderungen ngebchlossenen
Systemen erflllen.

Eine Ausnahme bildet die Entléschung sowie die Beladung $ee-, Kisten-
motor-, Binnenschiffen und Bargen/Leichter.

Diese Entloschung erfolgt mittels Kran, Stetigférderereiogppneumatischem
Ldschgerat, die Beladung mittels Kran, Verladerohren.

Der unmittelbare Léschvorgang bzw. der unmittelbare Ladgang ist aus tech-
nischen und nautischen Griinden nicht in einem geschlossyrstem moglich.

Um die Sicherheit und Qualitat des Getreides/der Futtéetider Olsaaten auch
bei diesen Verkehrstragern sicher zu stellen, missen hegrelgenenfalls
besondere Malinahmen ergriffen werden.

Die Transport- und Forderwege, auf denen Getreide, FutteinOlsaaten von
dem LOschgerat bzw. zu dem Verladegerat aufgegeben werBéandér,
Trogkettenforderer, Trichter fur unmittelbaren Umschlaguf andere
Verkehrstrager etc.), missen als geschlossene Systempieonsein.
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Die Umschlagseinrichtungen muissen in einem sauberen urgieriigch
einwandfreien Zustand gehalten werden, um eine Beeirigicly des
Getreides/der Futtermittel/der Olsaaten zu verhindern.

Die Umschlagseinrichtungen sind plangemald in regelmalilgeervallen zu
reinigen und zu warten. Die durchgefihrten Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen sind zu protokollieren.

Die Aufzeichnungen sind Bestandteil des innerbetrieleinch
Qualitatssicherungssystemes.

Sofern andere Produkte als Getreide, pflanzliche Futtegimund Olsaaten
umgeschlagen werden, finden die ReinigungsmalRnahmen [(geinéage 1
Beriicksichtigung.

Nach den durchgefiihrten Reinigungsmalinahmen bei ProddkteKategorie D
mul3 eine Abnahme und damit verbunden eine Freigabe der
Umschlagseinrichtungen zum weiteren Umschlag von Geyeidittermitteln
und Olsaaten durch die jeweilige ZertifizierungsstellevbZalls gesetzlich
vorgeschrieben durch die jeweilige zustadndige Behorasdgsh.
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Lagereinrichtungen sind so zu konstruieren und instand ater, dass die
Qualitat des Getreides/der Futtermittel/der Olsaatehtmiegativ beeinflul3t wird
und so die Sicherheit aller gelagerten Getreide/Futtésh@isaaten gewahr-
leistet ist.

Beeintrachtigungen durch Vogel, z.B. Tauben und anderadicilye missen auf
einem absolut niedrigen Niveau gehalten werden.

Im Falle von Flachlagern missen die Anlagen so konzipiart, skass sicher-
gestellt wird, dass das Getreide/die Futtermittel/die a@en nicht durch
Schlamm, Wasser (gleich welchen physikalischen Zustand®) andere

potentielle Kontaminanten beeintrachtigt wird/werden.

Es mul3 eine ausreichende Platzbefestigung im Eingangshedes Lagers
vorhanden sein, um den Eintrag von Schlamm und Wasser in dgsrlzu

minimieren.

Wahrend der Lagerung muf3 das Eintreten von Regen und Schassger

verhindert werden.

Die Lagerstatten sind vor unberechtigtem Zutritt zu solitznd geschlossen zu
halten.

Die Lagereinrichtungen mussen in einem ausreichend sawmpéaulich und
hygienisch einwandfreiem Zustand gehalten werden, um Beentrachtigung
des Getreides/der Futtermittel/der Olsaaten zu verhimder

Die Lagereinrichtungen sind plangemal in regelmafdigesrvatien zu reinigen
und zu warten Die durchgefiihrten Reinigungs- und Wartuagsrahmen sind zu
protokollieren.

Die Aufzeichnungen sind Bestandteil des innerbetrieleinch
Qualitatssicherungssystemes.

Da Futtermittel unter bestimmten Voraussetzungen als Hegfid eingetuft
werden, sind die Lagerstatten mit einer Temperaturibdnwag auszuristen.
Die Temperatur ist regelmalig zu Gberprifen (min. 1 mal wadich). In

Abhangkeit des Produktes konnen andere begrindete lheerfkdirzer oder
langer) festgelegt werden.
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Es missen Aufzeichnungen mit detaillierten Angaben Ubetpdiekt der
Temperaturmessung und deren Ergebnisse erstellt werden.

Die Aufzeichnungen sind Bestandteil des innerbetriellcualitatssicherungs-
systemes.

Sofern andere Produkte als Getreide, pflanzliche FuttexinOlsaaten gelagert
werden, finden die Reinigungsmalinahmen gemal Anlage Tigsctitigung.

Nach den durchgeflihrten Reinigungsmal3nahmen bei ProddkteKategorie D
mul3 eine Abnahme und damit verbunden eine Freigabe der
Umschlagseinrichtungen zum weiteren Umschlag von Getredittermitteln
und Olsaaten durch die jeweilige ZertifizierungsstellevbZalls gesetzlich
vorgeschrieben durch die jewelilige zustandige Behorasgeh.
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Im Betrieb verwendete Prifmittel (Wiege-, Analysen- undsigerate) missen
far den Zweck, fur den sie genutzt werden, geeignet sein.

Prufmittel sind regelmaldigen Prifungen bzw. Eichungenay®a) zu unter-
ziehen. Die Art der Prifung, die Prufungsintervalle undrtiehsten Priftermine
sind aus einer Prifmitteltibersicht zu entnehmen.

Prafmittel dienen der Sicherstellung der Produktqualitat

Die Priafmittelibersicht ist Bestandteil des innerbetradten Qualitats-
sicherungssystemes.
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Der Betrieb mul3 MalRnahmen festlegen und umsetzen, um esreighende
Sauberkeit und Hygiene der Umschlags- und Lagereinrig@nsicherzustellen.

Umschlags- und Lagereinrichtungen sind regelmafiig zugem

Silozellen/Flachlager sind vor einem ProduktwechseluBeticksichtigung der
jeweiligen Produkte sowie der technischen VoraussetauMjgglichkeiten zu
reinigen.

Uber die ReinigungsmaRnahmen mussen Aufzeichnungen éiipuikt und Art
der Reinigungsmalinahmen erstellt werden.

Die Aufzeichnungen sind Bestandteil des innerbetriellicualitatssicherungs-
systemes.

Sofern Fahrzeuge oder sonstige Gerate eingesetzt werddrdigsse regelmaliig
zu reinigen. Reinigungsintervalle orientieren sich an denzuschlagenden
Gutern.

Sofern andere Produkte als Getreide, pflanzliche Futtaini Olsaaten

umgeschlagen/gelagert werden, finden die Reinigungsatafien gemald Anlage
1 Bericksichtigung.

Sofern Risikoprodukte umgeschlagen werden, gelten dienlstafden wie unter
5.1.2 Hygiene Umschlagseinrichtungen und 5.1.3 Hygiengeteinrichtungen

beschrieben.

Sozial- und Betriebsraume sowie Werkstatten des Betrieddied ebenfalls
regelmallig zu reinigen.
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Der Betrieb mul3 MalRnhahmen gegen Ungeziefer und Schadliggeifen und
hierzu ein Schadlingsbekampfungsprogramm festlegen akdrdentieren.

Dies beinhaltet, dass wahrend der Lagerung von Getreittefmitteln/Olsaaten
Schadlinge regelméaflig von einem zugelassenen Fachbetaie einem
entsprechend qualifizierten Mitarbeiter bekampft werdgissen.

Grundlage dieser Schadlingsbekampfungsprogramme  sincerkamte
Schéadlingsbekampfungsmethoden und -—mittel unter Beidltkgung der
gefahrstoffrechtlichen und sonstiger Vorschriften.

Ein Temperaturanstieg im Lagergut kann seine Ursache au&chadlingsbefall
haben. Deshalb ist eine Temperaturkontrolle und —aufreiaty, wie unter Punkt
5.1.3 Hygiene Lagereinrichtung beschrieben, zwingend:eodtlig.

Um u.a. evtl. Verschleppungen und/oder Eintrage zu veramesind Umschlags-
/Lagereinrichtungen in regelmaRigen Intervallen einer efghifung auf
bakterielle Verunreinigungen zu unterziehen.

Dieses konnen z.B. bei Betrieben, die Produkte wie Olsaatnen Schrote und
Expeller umschlagen, u.A. Untersuchungen auf Salmone#éen

Eine Risikoanalyse wird im Rahmen des HACCP-Konzeptesemygimen.

Sofern ein Risiko ermittelt wurde sind Kontrollpunkte imhalb des Betriebes
festzulegen. Die Kontrollpunkte sind nach im Rahmen der ERCAnalyse
festgelegten Intervallen mittels Tupferproben zu untehsa.

Die Proben sind bei einem nach DIN EN ISO/IES 17025:2005 exkkertem
Labor oder einer anerkannten Untersuchungseinrichtungntarsuchen.

Die Untersuchungszertifikate sind Bestandteil des ingteidblichen Qualitats-
sicherungssystemes.

Es istim Rahmen des QM-Systemes ein Malinahmepogatalimplementieren,
in dem die weitere Vorgehensweise bei postiven Bd$n geregelt wird.
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Sofern der Umschlagsbetrieb/der Lagereibetrieb auch Méagentimer ist, sind
die im Rahmen von Wareneingangs-/ und Ausgangskontrolle. larch

Monitoring vorgenommenen Untersuchungen auf bakteriieinreinigungen
ausreichend.
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Abfall definiert sich nach dem Gesetz zur Férderung der #{aeifwirtschaft und
Sicherung der umweltvertraglichen Beseitigung von Abféll (Kreislauf-
wirtschafts- und Abfallgesetz - KrW-/AbfG) vom 27. Septeanid 994 in der
aktuellen Fassung (siehe auch Begriffsbestimmungen).

In den Sozial- und Betriebsraumen des Betriebes sind ahsml
Abfallbehéaltnisse vorzuhalten.

Bei der Reinigung der Lagerstatten anfallender Abfall (Statc.) darf nicht dem
Getreide/den Futtermitteln/den Olsaaten wieder zugefiierden sondern ist zu
entsorgen.

Im Betrieb anfallender Abfall, z.B. nicht mehr bendétigte dRgtellmuster,
technischer Abfall, Separationsmaterial etc. ist zu egtn

Geeignete Aufnahmebehaltnisse (Container) sind hiedizuhalten.

Um Schadlinge und Ungeziefer abzuhalten sind nur gesdess
Abfallcontainer gestattet.

Die Abfallbehaltnisse missen abseits von Lagerstattéreste

Die Entsorgung des Abfalls erfolgt gemald den gesetzlichestiBBmungen.
Abfall, der gemall den gesetzlichen Bestimmungen als defadr Abfall
eingestuft wird, ist auch als geféhrlicher Abfall von einerngelassenen

Entsorgungsunternehmen zu entsorgen.

Entsorgungen sind entsprechend zu dokumentieren.
Register mit abfallrechtlichen Belangen sind mindestedate aufzubewahren.
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Beschreibung

Technische Unterhaltung/Wartung der Betriebseinriojpgun erfolgt durch
gualifiziertes Personal.

Fur die Wartung und Instandhaltung der Umschlags- und leagechtungen
sind spezielle Aufzeichnungen zu flhren.

Diese Aufzeichnungen sind Bestandteil des innerbetabbh Qualitats-
sicherungssystemes.
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Fur den Betrieb sind Notfallplane zu erstellen.
Dieses sind:

 \erhalten/MalRhahmen bei Feuer
 \erhalten/MalRnahmen bei Betriebsunfallen

Die Notfallplane dienen primar der Vermeidung von Gefahfi@nden Betrieb
und das Personal, aber in weiterer Hinsicht somit auch deefruttelsicherheit/
Lebensmittelsicherheit.

Diese Notfallplane sind Bestandteil des innerbetriel@rciQualitatssicherungs-
systemes.
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Dienstleistungen, die in unmittelobarem Zusammenhang et ddmschlag/der
Lagerung von Getreide/Futtermittel/Olsaaten stehen, Eifsatz von Fremdper-
sonal, Begasungen, etc. werden nur an Dritte vergeben, Oer @@in
entsprechendes Qualitatssicherungssystem bzw. einesstmi@g (Begasung)
verflgen.

Sofern ein Auftragnehmer Uber kein entsprechendes Qisalitherungssystem
verflugt, erfolgt jahrlich ein Audit des Fremdunternehmers
Das Audit ist zu dokumentieren.

Hierdurch wird sichergestellt, dass auch diese Unterneldreses Personal sich
ihrer Verantwortung im Umgang mit Getreide/Futtermitt€isaaten bewuf3t
sind/ist.
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Um den Anforderungen dieser Leitlinie gerecht zu werddressrforderlich, ein
innerbetriebliches Qualitatssicherungssystem einzefiih

Dazu entwickelt und wendet der Betrieb fortwahrend ein dities
Uberwachungssystem an, das auf den Grundsatzen des HAGGRjptes
(Hazard Analysis and Critical Control Points) beruht.

Das Qualitatssystem berucksichtigt die Grundsatze deshalfenscodex
Alimentarius.

Der Betrieb benennt einen fir das Qualitadtsmanagement umel d
Qualitatssicherung verantwortlichen Qualitatsmanagebeauftragten (QMB).

Die Geschaftsfihrung Uberprift jahrlich die Wirksamkes @ualitatssystemes.
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Im Rahmen des Qualitatssicherungssystemes sind die imiliggeve Betrieb
durchgefuhrten Prozesse schematisch darzustellen.

Prozesse sind die jeweiligen Aktivitaten des Betriebes:

* Ldschen/Einlagerung

 \Verladen

« Lagern

» Bearbeiten (jede Bearbeitungsmdglichkeit ist ein eitgamdiger Prozess)

Die unterschiedlichen Verkehrstrager (Seeschiff, Kusietorschiff, Binnen-
schiff, LKW, Bahn) finden entsprechend Berlcksichtigung.

D.h. sofern ein Prozess fur die gleiche Aktivitdt mit veisdenen Verkehrs-
tragern unterschiedlich ablauft, sind dieses eigensf@féliozesse.

In diesen Prozessschemata sind die beteiligten UmscHlagsreinrichtungen
ersichtlich.

Dieses ist fur die Anwendung des HACCP-Konzeptes von Benheput

Vorhandene Prozessschemata von bereits existierendelta@umaanagement-
systemen konnen genutzt werden.
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Fur die gemal der Regelung in Kapitel 6.2 schematisch datties Prozesse ist
eine Beschreibung zu erstellen.

Die Beschreibung der Prozesse dient u.a. der fur das HACQ2¢pt erforder-
lichen Gefahrenidentifizierung.

Neben der eigentlichen Prozessbeschreibung sind diedijedeiligen Prozesse
gultigen Dokumentationen sowie die Verantwortlichkeigerfizunehmen.

Jede Anderung eines Prozesses findet unmittelbar Eingardiei Prozessbe-
schreibung.
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HACCP - Erlauterungen

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) ist einest®matische

Methode zur Analyse eines Erzeugungsverfahrens (PraemskeBetriebsebene.
Es dient zur Identifizierung von Gefahren, die vermiedersgeschaltet oder auf
ein hinnehmbares Mal3 reduziert werden mussen.

Folgende Grundsatze sind zu beachten:

Es werden zur Unterscheidung von akzeptablen und inakiakgot Werten
Grenzwerte fUr die einzelnen Gefahren festgelegt.

Dieses dient der Vermeidung, Ausschaltung oder Reduzierun
identifizierter Gefahren.

Hierbei wird unterschieden zwischen Ciritical Control Rei(CCP's) und
Points of Attention (PoA's)

« CCP's mussen beherrschbar sein. (Ausschaltung der spbah Gefahr
z.B. durch ein technologisches Verfahren). Dieses mulhdeircgeeignetes
Uberwachungssystem (Monitoring) unter Zuhilfenahme vaer@werten
kontinuierlich zu prifen sein. Mikrobiologische UnterBuagen sind fast
ohne Ausnahme nicht als Uberwachungsmethoden geeignet, diee
Ergebnisse nicht rechtzeitig vorliegen, um bei Abweiclamgler Norm
rechtzeitig korrektive Mal3nahmen einzuleiten.

« Festlegung und Durchfiihrung eines effizienten Systemg&Jbarwachung.
« Festlegung von Verfahren zur Uberpriifung, ob die im Rahoes\HACCP
Konzeptes angewandten Mal3nahmen funktionieren.

Die Uberpriufungsverfahren werden regelmaRig angewandt.

 Erstellung von entsprechenden Unterlagen und Aufzeicpen, anhand
derer die wirksame Anwendung der MalRnahmen nachgewiesdn wi
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Zur eindeutigen Identifizierung von Gefahren und kritischPunkten in den
Prozessen ist ein Tableau zu erstellen, das auf der Grunalag HACCP
Regularien wie folgt aufgebaut ist:

1. Identifizierung der potenziellen Gefahren/Risiken &€P‘'s / PoA's.

2. Es erfolgt eine Klassifizierung der Risiken. Diese Rigilassifizierung
setzt sich aus Typ (siehe Kapitel 6.4.4) und Bedeutung/Sdiainlichkeit
und  Stufe (siehe Kapitel 6.4.5) zusammen

3.1 Auf der Grundlage der Identifizierung der Gefahren imggigen Prozel3
sind die kritischen Punkte zu definieren und festzulegen.

3.2 Auf der Grundlage der Risiken/Gefahren und der krittscRunkte sind die
Mal3nahmen festzulegen, welche erforderlich sind, um deatitizierten
Risiken/Gefahren zu eliminieren bzw. sich auf einer akalelgin Ebene be-
herrschen zu lassen.

4. Auf Grundlage der Punkte 3.1 und 3.2 sind Verantwortletdn fur die
Beherrschung der jeweiligen Risiken/Gefahren in den énereProzessen
festzulegen.

5. Die fur die Beherrschung der einzelnen Gefahren in derzegien
Prozessen notwendigen Dokumentationen sind festzulegen.

Die Umsetzung der HACCP-Grundsatze erfordert die volleaii¢it und das
Engagement des Personal des Betriebes.

Fur die Implementierung und Uberpriifung eines wirksamerCBR-Konzeptes
ist die Bildung eines HACCP Teams notwendig. In diesem Tealitea alle
Bereiche des Betriebes vertreten sein.

Es sollten regelmaRige Zusammenkiinfte des HACCP Teantfinstah. Uber
die Zusammenkiinfte sind Protokolle zu fertigen, die Bealteihdes innerbe-
trieblichen Qualitatssystemes sind.
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Nachstehend sind die haufigsten Gefahren aufgefuhrt,aedie Wmschlag und der
Lagerung von Getreide/Futtermitteln/Olsaaten Beachfiimign miissen. Diese
Gefahren sind gegebenenfalls um betriebsspezifischeh@efau erganzen bzw.
den jeweiligen Tatigkeiten anzupassen.

« Ol/Kraftstoff/Schmierstoff von » Salmonellenbefall
Trimmfahrzeugen / ex Verkehrs-
trager in die Ware gelangt

« Ware im Ursprung begast

B} * Schadlingsbefall
* Ol-/Schmierstoff durch Umschlags- « zu hohe Warentemperatur

gerat in die Ware gelangt . o
* Vermischung unterschiedlicher

» Ol/Schmierstoff wahrend der Warensorten in einer Luke
Lagerung in die Ware gelangt * Fremdteile in der Ware

* Warenkontamination durch

 Ol-/Schmierstoff wahrend der .
Trimmfahrzeuge

Bearbeitung in die Ware gelangt
» Warenkontamination durch

Umschlagsgerat

» Laderdume nicht sauber
* Falsche Warensorte geladen

* Unterschiedliche Warensorten
nicht separat geladen

» Waggon nicht ordnungsgemar
verschlossen

« Waggonbezettelung fehlt/falsch

* Lagerstatten/Forderwege vor
Produktwechsel nicht gereinigt

» Warenvermischung bei der Férderung
 Staubexplosion
« Staubreste

» Abfalle
« Kontamination mit Schmutzwasser,
Regen und Schlamm
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Nachstehend sind die Grenzwerte fur die in Kapitel 6.4.2agaten Gefahren
aufgefihrt. Fur eventuelle weitere betriebsspezifisceéafen sind Grenzwerte

festzulegen.

Risiko

Grenzwerte

Ol/Kraftstoff/Schmierstoff von Trimm-
fahrzeug / ex Verkehrstrager in die
Ware gelangt

0. Keine Verunreinigung erlaubt.

Ol/Schmierstoff durch Umschlags-
gerat in die Ware gelangt

0. Keine Verunreinigung erlaubt.

Ol/Schmierstoff wahrend der
Lagerung in die Ware gelangt

0. Keine Verunreinigung erlaubt.

Ol/Schmierstoff wahrend der
Bearbeitung in die Ware gelangt

0. Keine Verunreinigung erlaubt.

Salmonellenbefall

0. Keine Kontamination erlaubt.
Nur mikrobiologisch nachweisbar.
Einstufung als POA, da mikrobiologische
Untersuchungen als Uberwachungsmeth
gur CCPs nicht geeignet.
RegelmaRige Uberprifung der Umschlag
und Lagereinrichtungen notwendig.

bde

Ware im Ursprung begast

Max. 1 ppm.

Schadlingsbefall

Keine Grenzwerte. Wenn Ware eingelagert
wird, erfolgt separate Lagerung.

zu hohe Warentemperatur

Getreide max. 35 Grad.
Futtermittel max. 55 Grad

Vermischung unterschiedlicher
Warensorten in einer Luke

Keine Grenzwerte, da ,nur” eine Warenver;
mischung und keine Warenschadigung.
Evtl. Verschleppung nicht sichtbar/mel3bar,
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Risiko Grenzwerte

Fremdteile in der Ware leistung/Fordergeschwindigkeit konnen

Keine Grenzwerte. Aufgrund der Ldsch-

Fremdteile nicht ausgesondert werden.

Warenkontamination durch Trimmfahrzeyg<ontamination mit anderen Waren erfolgt.

Keine Grenzwerte, da ,nur” eine

Evtl. Verschleppung nicht sichtbar/mef3bar,

Warenkontamination durch Umschlagsger#ontamination mit anderen Waren erfolgt.

Keine Grenzwerte, da ,nur” eine

Evtl. Versschleppung nicht sichtbar/mel3bay.

Laderdume nicht sauber 0. Keine Verunreinigung/Resteldrla

Falsche Warensorte geladen Warensorte oder Ware muf3 wieder

0. Entweder Auftraggeber ist Eigentimer der

eingelagert werden.

Unterschiedliche Warensorten nicht

separat geladen

Keine Grenzwerte, da ,nur” eine Warenver;
mischung und keine Warenschadigung.
Weitere Mal3nahmen It. Wareneigentimer.

Waggon nicht ordnungsgemalf’ verschlos 58

Kneine Grenzwerte, da eventueller Schaden
rst beim Empfanger bekannt wird.

Waggonbezettelung fehlt/falsch

Keine Grenzwerte, da eventueller Schaden
erst beim Empfanger bekannt wird.

Lagerstatten/Férderwege vor Produkt-
wechsel nicht gereinigt

Keine Grenzwerte, da ,nur“ eine
Kontamination mit anderen Waren erfolgt.
Evtl. Verschleppung nicht sichtbar/mef3bar,

Warenvermischung bei der Forderung

0. Auslieferung nur nach Rucksprache mit
dem Wareneigentimer.

Staubexplosion

Keine Grenzwerte, da abhangig von der
Auswirkung der Staubexplosion.
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Risiko Grenzwerte

Keine Grenzwerte. Staubabsaugung erfolg
Staubreste gem. den Auflagen der Genehmigungsbe-
horden.

Abfalle werden gem. den gesetzlichen

Abfalle Bestimmungen entsoragt.

0. Keine Kontamination erlaubt.

Eine Ausnahme bildet die Entléschung sow
die Beladung von See-, Kiistenmotor-, Bin-
nenschiffen und Bargen/Leichter bei Regen.
Kontamination mit Schmutzwasser, RegenDer Umschlag erfolgt mittels Kran, Stetig-
und Schlamm forderer oder pneumatischem Ldschgeréat, fie
Beladung mittels Kran, Verladerohren.

Der unmittelbare Léschvorgang bzw. der
unmittelbare Ladevorgang ist aus tech-

nischen und nautischen Griinden nicht in
einem geschlossenen System mdoglich.

e
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Kategorie (Typ)

Beschreibung

Beispiele

C

Chemische Gefahren

Unerwinschte chemische Substanzen i
den Futtermittel-Ausganzerzeugnissen,
die dort von Natur aus vorkommen, durg
Umweltverschmutzung, oder tber Hilfs-
stoffe hinein gelangen, oder das Erzeug
bei der Herstellung kontaminieren.

n Ruckstéande von Pestiziden, Schwermeta
Umweltverunreinigungen, Mykotoxinen,

hPCB's, Dioxinen, Reinigungsmitteln,
Schmiermitteln, Mineral6len, Hilfsstofffen

nisus der Herstellung, biologischen Abbau-
produkten, Mineralstoffen, Sauren usw.

B

(Mikro-) biologische
Gefahren

Unerwiinschte Mikroorganismen, von

diesen produzierte Toxine und Ubertrag
von Tierkrankheiten, die in das Produkt
gelangen oder darin entstehen kénnen.
Unterschieden wird zwischen vegetative
toxigenen (toxinebildenden) und Sporen
bildenden Mikroorganismen.

Salmonellen, Enterobacteriaceae, Pilze
erund Hefen (als Hinweis auf Organismen),
Produkte tierischer Herkunft (als Trager

von BSE) usw.
n,

P

Physikalische
Gefahren

Fremde Substanzen, die méglicherweis
in den Futtermittel-Ausganserzeugnisse
vorkommen, oder aber wéahrend der
Lagerung und Herstellung bzw. beim
Transport in das Produkt gelangen konn
und fir das Tier eine Gefahr darstellen.

2 Glas, Kunststoff, Metallteile, Steine, Reste
n von Verpackungsmaterial, Asbest usw.

Vorstehende Tabelle listet lediglich beispielhaft Risikeuf und dient der Hilfe-
stellung bei der Risikoanalyse. Nicht aufgeflhrte weitbegriebsspezifische
Risiken finden Bertcksichtung im HACCP-Plan.

len,
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Es ist eine Bewertung auf Basis der bisherigen Erfahrungesr d
Wahrscheinlichkeit fur das Auftreten einer Gefahr vorzumen.

Die Bewertung erfolgtim HACCP Plan fur jeden Prozess uneé f@dfahr separat.
Des weiteren ist eine Bewertung der Bedeutung der Gefazunehmen.

Aus der Kombination der beiden Bewertungen ergibt sich asg&Bstufe.

Wahrschein-
lichkeit ) )
Gering Mittel Grol3
Bedeutung
Gering 1 2 3
Mittel 2 3 4
Grof3 3 4 4
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Ruckverfolgbarkeit (Traceability)
Gemal der VO (EG) 178/2002 ist die Riickverfolgbarkeit sicherzustellen.

Ruckverfolgbarkeit bedeutet die Moglichkeit, ein Lebensmittel oder Futtetndiiech
alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen zu verfolgen.

Dadurch kann im Nachhinein festgestellt werden, auf welcher Produktions-,
Verarbeitungs- und Vertriebsstufe ein Schaden eingetreten ist.

Die Lebensmittel- und Futtermittelunternehmer muissen in der Lage seli@,Herson
festzustellen, von der sie ein Lebensmittel/Futtermittel erhalteera

Ferner mussen die Lebensmittel- und Futtermittelunternehmer Sysieaneerfahren,
zur Feststellung der Unternehmen an die die Erzeugnisse geliefert waerddn
einrichten.

Lebensmittel- oder Futtermittel, die in der Gemeinschaft in den Verkgracht
werden, oder bei denen davon auszugehen ist, dal3 sie in der Gemeinschaft in den
Verkehr gebracht werden, sind durch sachdienliche Dokumentation oder Infonmati
ausreichend zu kennzeichnen oder kenntlich zu machen, um ihre Ruckverfolgbarkeit zu
erleichtern.

Zu diesem Zweck richten Umschlags- und Lagereibetriebe eine Dokunuenéati, bei
denen Zugange unter Angabe von Datum/Warensorte/Ursprung/Einlagerer/Verkehrs-
trager/Lagerstatte/Menge und Abgange unter Angabe von Datum/Warensorte/Ur
sprung/Empfanger/Verkehrstrager/Lagerstatte/menge taglich protokol&estew.

Jede innerbetriebliche Warenbewegung ist ebenfalls unter Angabe von Datum/
Warensorte/Lagerstatte/Menge taglich zu dokumentieren.

Es ist somit sicherzustellen, dass jede Partie von der Auslieferung b magerung
eindeutig zurtickverfolgt werden kann (ein Schritt vor und ein Schritt zurtick).

Diese Informationen sind den zustandigen Behérden auf Anforderung unverzglich, im
Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen, zur Verfiigung zu stellen.

Ruckverfolgbarkeitssysteme dienen somit

« der Klarung von Haftungsfragen

« der lickenlosen Aufklarung der Herkunftsfragen

« der raschen Verbraucherinformation, sofern erforderlich
» der gezielten Rickholung
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Fungiert der Umschlagsbetrieb/Lagerhalter lediglich@ibnstleister ist er nicht
fur die Inhaltsstoffe (incl. unerwinschter Stoffe) der wsghlagenen Waren
verantwortlich. Die  Verantwortung liegt in diesem Fall ftoei
Wareneigentimer/Auftraggeber.

Um der Verantwortung als Futtermittelunternehmer gereahtwerden sind
vertragliche Regelungen zwischen dem Umschlagsbetiagieihalter und dem
Auftraggeber in Bezug auf die Einhaltung futtermittelrdicher Vorschriften
notwendig. Der Auftraggeber garantiert das es sich um sichend
verkehrsfahige Futtermittel handelt. Ggfls. sind vor Uhlagsbeginn
entsprechende Analysezertifikate vorzulegen.

Sofern nach der gultigen Positivliste fur Einzelfuttemalit ein Datenblatt
erforderlich ist, wird dieses durch den WareneigentiumgittAggeber vorgelegt.
Das Datenblatt ist Bestandteil des innerbetrieblichen li@ssicherungs-
systemes.

Zur Qualitatssicherung ist ein Wareneingangskontrafiglafzustellen.

Der Wareneingangskontrollplan beriicksichtigt die jeigeih Prozesse, die
unterschiedlichen Verkehrstrager und die unterschiedhdrodukte.

Es sind fur die unterschiedlichen Prozesse/Verkehrstifagelukte Analysen
festzulegen, die standardmalfiig durchgefuhrt werden.

Des weiteren sind Grenzwerte fir die Einlagerung sowie dikubnentation der
Analyse festzulegen.

Der Wareneingangskontrollplan stellt sicher, dass dieewaricht ohne eine
augenscheinliche Kontrolle umgeschlagen/gelagert unditda den Verkehr
gebracht werden.

Ein Muster Wareneingangskontrollplan siehe Anlage 2.

Wahrend der Lagerung erfolgen durch den Lagerhalter, imnfeah seines
Verantwortungsbereiches, Routinekontrollen der Waren.

Bei Feststellung eines Warenschadens weitere Maflinahnman Kgpitel 6.9.
(Frihwarnsystem).
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Um einen sicheren Transport zu gewahrleisten, beachterrmaiehtfliinrer die
Transportleitlinien.

Die Transportleitlinien enthalten besondere Mafl3nahmensichtlich der
Transportreihenfolge.

Zur Abgrenzung von Haftungsanspriichen und zur Dokumemati
(Ruckverfolgbarkeit) der ordnungsgemaRen Ubergabe deeWasird durch den

Umschlagsbetrieb bei der Beladung von Seeschiffen, Kistérschiffen,

Binnenschiffen und Waggons eine Laderaumprifung (Load g2otment

Inspection), kurz LCI, durchgefihrt.

HierUber ist ein spezielles Protokoll (LCI) anzufertigen.
Das LCI Schiff enthalt mindestens folgende Informationen:

1. Auftraggeber

2.  Name des Schiffes

3. Anzahl der Laderdume

4. Ladung der letzten 3 Reisen

5. durchgefiihrte Reinigung (falls nach den Transporithedth erforderlich)
6. Unterschrift des Kapitdns/des Vertreters

7. Sollmenge(n) der durchzufiihrenden Reise

8. Produkt(e) der durchzufiihrenden Reise

9. Ladeort-/stelle der durchzufihrenden Reise

10. Bestimmungsort der durchzufiihrenden Reise

Die Punkte 1 bis 10 sind durch den Kapitan/Schiffsfihres¢ea Vertreter) oder
den Befrachter auszufullen.

Die Ladestelle tberprft die gemachten Angaben (Punkt@)lvadr Beladung
unter Beachtung der Transportleitlinien.

Wurden die nach den Transportleitlinien erforderlichenniReingsmalinahmen
nicht ordnungsgemal durchgeflhrt, ist der Verkehrstrageickzuweisen.
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Das LCI Waggon enthalt mindestens folgende Informationen:

Auftraggeber

Solimenge der durchzufiihrenden Verladung
Produkt der durchzufiihrenden Verladung
Verladeeinrichtung

Bestimmungsort

Waggonnummer

o0k whE

Auf die Angabe der letzten 3 Reisen und die gegebenenfallshdefiihrten
Reinigungsmalinahmen kann bei dem Verkehrstrager Waggpichtet werden,
sofern das transportausfihrende EVU Waggons einsetzaudischlief3lich fur
den Transport von Getreide, Futtermitteln und Olsaatetirbes sind.

Zur Ruckverfolgbarkeit der letzten 3 Reisen verfliigen di@riza Uber spezielle
EDV Systeme, die eine lickenlose Kontrolle gewahrleisten.
Siehe hierzu auch die Transportleitlinien.

Die Angaben 1-6 werden durch den Umschlagsbetrieb vorgermsam

Die Ladestelle (der Umschlagsbetrieb) flhrt abschlief@@ne Sichtkontrolle des
Verkehrstragers vor der Beladung durch und bestétigt im, Lddss die
Laderdume leer, sauber, trocken sowie frei von UngeziBfesten und Gerlchen
der vorherigen Ladungen waren und dass die Laderaumabutpeku
augenscheinlich schliessbar und unbeschadigt waren.

Die Kontrolle ist durch den Umschlagsbetrieb mit Ort, Datund Unterschrift
zu bestatigen. Mit der Unterschrift ist der Verkehrstragen Laden akzeptiert.

Bei Beanstandungen ist der Verkehrstrager zuriickzuweisen
Da eine Vielzahl von LKW-Beladungen iber sogenannte Sadlosenungs-
anlagen vorgenommen wird, liegt die VerantwortlichkeitasnBeachtung der

Transportleitlinen bei LKW-Beladungen ausschliel3licmbErachtfihrer.

Das LCl ist 3 Jahre aufzubewahren.
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Fungiert der Umschlagsbetrieb/Lagerhalter lediglich@ibnstleister ist er nicht
fur die Inhaltsstoffe (incl. unerwinschter Stoffe) der wsghlagenen Waren
verantwortlich.

Die Verantwortung liegt in diesem Fall beim Wareneigenttifeftraggeber.

Zur Ruckverfolgbarkeit und um Haftungsanspriiche abzesichst es jedoch
notwendig immer Rickstellmuster zu ziehen.

Es ist eine Ubersicht fiir die Musternahme zu erstellen.

Siehe Musterplan Anlage 3.

Dieser Plan erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit dreaht lediglich als
Orientierungshilfe. Er ist den betrieblichen Anforderang@nzupassen.

Beriicksichtigt werden die jeweiligen Prozesse, die unteesilichen Verkehrs-
trdger und die unterschiedlichen Produkte.

In der Ubersicht ist anzugeben, wo der Ort der Musternahrfzdgeisowie die
Aufbewahrungsfristen.

Bei den Mustern handelt es sich immer um reprasentativeli3ahnittsmuster.

Die Mindestaufbewahrungsdauer der Muster betragt 6 Monate

Besondere Kundenanforderungen bleiben davon unberihrt.
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Augenscheinlich geschadigte Ware darf nicht umgeschlagegelagert werden.

Sofern Ware wahrend des Umschlags Schaden nimmt, wird dnedat
ausgeliefert und der Wareneigentumer schriftlich infemti

Sofern Ware wéhrend der Lagerung Schaden nimmt bzw. im Rahdes
Lagerkontrolle (z.B. durch Veranderung Temperatur, Fagkhit, Aussehen,
Geruch etc.) ein Schaden an der Ware festgestellt wird, wisse nicht
ausgeliefert und der Wareneigenttumer schriftlich infemthi

Behotrden werden gemal} den gesetzlichen Bestimmunge micimtet:.

Ruckrufaktionen koénnen nur durch den Wareneigentimesrkehrbringer
erfolgen.

Auch wenn das Unternehmen nur die Dienstleistung Umschia LLagerung
erbringt und nicht Wareneigentimer/Inverkehrbringer igiesteht als Futter-
mittelunternehmen  gegentber der Uberwachenden BehoOrdee ei
Mitwirkungspflicht.

Sollten durch die Uberwachende Lebensmittel-/Futteetbigthorde Schadstoff-
belastungen festgestellt werden, die einen Ruckruf nafigemachen, wird im
Rahmen der Rickverfolgbarkeit der Uberwachenden Behdrtidm@forderung
unverzuglich mitgeteilt, welche Wareneigentiimer Ubercivel Lagerbestande
verfigen bzw. an welchen Kunden bereits Warenausliefemngus der
betreffenden Charge erfolgten.

Zu diesem Zweck mul} jederzeit eine Mitarbeiterin/ein Mitater abrufbar sein,
die/der diese Informationen der Behotrde zur Verfligundestddann.

Die Uberwachende Behdrde veranlasst dann die weiteren ahafian.



| Leitlinie Umschlag und Lagerung
5 ‘ Getreide, Futtermittel und Olsaaten

Beschreib . Kapitel 7 Seite 1 von 1
eschrelbung 7. Dokumentation lid.-Nr. Seite 45

Zur Umsetzung des innerbetrieblichen Qualitatssichessygfems und
Sicherstellung der Anwendung des HACCP-Konzeptes ist emteprechende
Dokumentation erforderlich.

Dieses kdnnen sein:
* \erfahrensanweisungen flir die Prozesse

« Kaufmannische Dokumentationen
(z.B. Rechnungen, Statistiken, Lageraufzeichnunger), etc

» Betriebliche Dokumentationen
(z.B. LCI, Temperaturlisten, Wiegeprotokolle, Liefersahe, Frachtbriefe
etc.)

* sonstige Dokumentationen
(z.B. Alarmierungsplane, Schadensberichte, Reinigungha&ingsbe-
kampfung, Wartungsprotokolle, Schulungsplane, Organmgn, Betriebs-
anweisungen etc.)

- EDV

Die fiur die Dokumentation erforderlichen Unterlagen sindkatalogisieren und
sind Bestandteil des innerbetrieblichen Qualitatsssicigssystemes.

Die Aufbewahrungszeit betragt 5 Jahre.
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Es findet eine regelmaldige Schulung der Mitarbeiter destdethmens statt.

Bei diesen Schulungen werden samtliche Prozesse und Kalage internen
Qualitatssicherungssystems und der betreffenden HAQ@RtE vermittelt und
erlautert.

Hierbei werden auch Anregungen aufgegriffen, geprift umdetpenenfalls
umgesetzt.

Als Schulungsintervall ist 1 Jahr vorzusehen.

Um jederzeit einen aktuellen Status zu gewahrleisten, wardEinfihrung von
gravierenden Veranderungen in den Ablaufen der Dokumentand bei neuen
Mitarbeitern sofort geschult.

Uber die Schulungen werden entsprechende Protokolletiggfer
Die Mitarbeiter bestatigen mit Unterschrift die Teilnahareden Schulungen.
Die Daten werden in einen Schulungsplan tbertragen.

Aus dem Schulungsplan ist jederzeit der Status (Datumrbkiter/Bereich etc.)
ersichtlich.



| Leitlinie Umschlag und Lagerung
‘ Getreide, Futtermittel und Olsaaten

Beschreib . Kapitel 8 Seite 3 von 5
eschrelbung 8.2 Interne Audits lid.-Nr. Seite 48

Es finden regelmaRige interne Uberpriifungen der Mitagbeies Unternehmens
auf die Einhaltung und Umsetzung der festgelegten Verfedweisen statt.

Bei diesen internen Audits werden ausgewdahlte Kapitel dasrbetrieblichen
Qualitatssicherungssystemes mit den betreffenden HABG#kien zwecks
ordnungsgemaler Umsetzung Uberprift.

Es wird ein Protokoll mit den Angaben der/des gepriften
Kapitel(s)/Bemerkungen gefertigt.

Die Prufungsintervalle werden durch den Qualitatsmanagdessen Vertreter
festgelegt (min. 1 x jahrlich).
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Im Betrieb eingesetzte Fremdfirmen, die in unmittelbaremsanmenhang mit
dem Umschlag/der Lagerung von Getreide/Futtermittell@lisn stehen, siehe
Kapitel 5.8., werden jahrlich auditiert.

Die  Durchfihrung dieser Audits findet entweder durch den
Qualitatsmanager/seinen \Vertreter oder durch vom Qtsin@nagement
autorisierte, geschulte, leitende Mitarbeiter oder duestterne akkreditierte
Zertifizierungsunternehmen statt.

Bei diesen Auditierungen wird mindestens die ordnungsfeEmdmsetzung der
betroffenen Kapitel mit den HACCP-Punkten tberprift.

Es wird ein Protokoll mit den Angaben der/des gepriften ds)/
Bemerkungen gefertigt.

Auf ein Audit kann verzichtet werden, sofern der Nachwersgesivorhandenen
entsprechenden Qualitatssicherungssystemes erbradht wi

Hierdurch wird sichergestellt das auch diese Unternehtieseés Personal sich
ihrer Verantwortung im Umgang mit Getreide/Futtermitt€lisaaten bewuf3t
sind/ist.
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Reklamationen sind systematisch aufzuzeichnen, umgelzendearbeiten,
jahrlich auszuwerten, zu Uberprifen und zu dokumentieren.

Diese MalRnahmen sollen helfen, Schwachstellen zu anedysiend Ursachen zu
erforschen. Sie dienen der Verbesserung der Produkigualit
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Diese Leitlinie wurde durch den Zentralverband der deutsclen
Seehafenbetriebe e.V. unter Mitwirkung/Beteiligung folggnder Verbande
und Institutionen erstellt:

. Bundesverband der Agrargewerblichen Wirtschatft e.V., Bonn

. Bundesverband der deutschen Binnenschifffahrt e.V., Duisburg
. Bundesverband Guterkraftverkehr, Logistik und Entsorgung (BGL) e.V., Frankfurt
. Bundesverband offentlicher Binnenhafen e.V., Neuss

. Deutsche Landwirtschaft-Gesellschaft (DLG) e.V., Frankfurt

. Deutscher Raiffeisenverband e.V., Bonn

. Deutscher Speditions- und Logistikverband e.V., Bonn

. Deutscher Verband Tiernahrung e.V., Bonn

. NordWest-Cargo, Osnabriick

. Q+S, Bonn

. Stinnes AG, Berlin

. Verband Deutscher Mihlen e.V., Bonn

. Verband deutscher Olmiihlen e.V., Berlin

. Verband deutscher Verkehrsunternehmen, Kéln

. Verbraucherzentrale Bundesverband e.V., Berlin

. Verein der Getreidehandler der Hamburger Borse e.V., Hamburg

und in lhrer urspringlichen Form am 2. Januar 2007 veroéffentlicht.
Diese Anderung ersetzt die Version 1.1 von April 2007.
Die aktuelle Version 1.2 ist gultig ab 01.09.2014.

Die Erstellung der Leitlinie wurde unterstitzt und gefordert durch dasdBsministerium
fur Ernahrung und Landwirtschatt.

Nachdruck, Vervielfaltigung und Veroffentlichung, auch auszugsweise, nur
mit Genehmigung des Zentralverbandes der deutschen Seeleaibetriebe.

Zentralverband der deutschen Seehafenbetriebe e.V. (ZDS)
Am Sandtorkai 2

20457 Hamburg

Tel.-Nr.: 040.366203

Fax-Nr.: 040.366377

Email:

Internet: www.zds-seehaefen.de
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